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Mezclas de poliácido láctico/polihidroxibutirato (PLA-PHB) funcionalizadas con β-cyclodextrina/isotiocianato de alilo: propiedades estructurales, mecánicas y de degradación en compostaje
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Los polímeros biodegradables como el poli(ácido láctico) (PLA) y el poli(3-hidroxibutirato (PHB) han ganado especial interés en aplicaciones a corto plazo como el envasado de alimentos. La estrategia de mezclar estos dos polímeros permite obtener un material totalmente biodegradable con características específicas mejoradas debido a que el PHB mejora la cristalinidad del PLA, y el PLA mejora la procesabilidad del PHB [1]. Sin embargo, los films de PLA-PHB son rígidos y quebradizos y es por ellos que se suelen incorporar plastificantes para la fabricación de films, como el acetil tributil citrato (ATBC) [1]. Asimismo, resulta de elevado interés incorporar sustancias bioactivas a la matriz de PLA-PHB-ATBC para desarrollar envases alimentarios activos biodegradables [1,2]. El isotiocianato de alilo (AITC) es un aceite esencial de la mostaza, el wasabi y el rábano picante con propiedades antimicrobianas.

En este trabajo, como el AITC es volátil se ha encapsulado en una β-cyclodextrina para protegerlo de la degradación térmica, formando un complejo de inclusión (CI) [2] y se ha incorporado en un 5 y 10 % p/p a mezclas de PLA-PHB-ATBC mediante extrusión seguido de formación de film. El CI protegió al AITC de la degradación térmica, el ATBC favoreció la dispersión del CI en la matriz polimérica de PLA-PHB y permitió obtener films flexibles, mientras que el CI disminuyó ligeramente la flexibilidad de los films. La incorporación de un 10 % p/p de CI aceleró la desintegración en condiciones de compostaje de las mezclas de PLA-PHB-ATBC.
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